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Italienische Spezialititen - Genuss fiir die Sinne

PENNE ALL'ARRABBIATA

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN:
500 g Penne Rigate

1 Zwiebel

Olivenol

2 Dosen Tomaten, gestiickelt
ChilifLocken

Salz und Pfeffer

1 EL Zucker

Die Zwiebel wiirfeln und in einem Topf mit etwas Olivendl glasig diinsten. Den Zucker hinzugeben
und die Zwiebeln leicht karamellisieren lassen. Anschlieflend den Inhalt der beiden Tomaten-Do-
E sen hinzugeben, mindestens eine Dose Wasser hinzufiigen, mit geniigend Salz und Chili je nach
gewiinschter Schirfe wiirzen und bei schwacher Hitze kdcheln lassen, bis die Tomatensauce schén

eingedickt ist.

Jetzt nochmals mit Salz und eventuell - je nach Gusto - nochmals mit Chili nachwiirzen. Die Nu-

deln in kochendes Salzwasser geben und nach Packungsangabe richtig al dente (bissfest) kochen.

N

Die Nudeln abgieffen und zur Tomatensauce geben. Das Ganze gut vermengen. Nun die Nudeln

auf Teller verteilen und noch etwas Olivendl dariiber geben.

Natiirlich kann man die Tomatensauce mit weiteren Zutaten ergidnzen. Hierfiir eignen sich z. B.

TIPP

Oliven, Sardellen, Kapern, verschiedene Gemiise oder Speck.

GUTEN APPETIT!

Spago Bianco Custoza DOC

Trockener, geschmeidiger, fruchtiger und lieblicher Weiflwein, mit einem Aroma,

EMPFEHLUNG

das angenehm nach reifen Friichten duftet, mit einem dezenten Muskatbukett.

GrofS- und Einzelbandel

Holzschuherstraf$e 28 - 90439 Niirnberg - Tel.: 0911 / 277 86 58-0 - www.defrancesco.de
Mo. — Fr. 9.00 — 18.00 Uhr - Sa. 9.00 — 14.00 Uhr



